                 Методическая разработка урока по теме: «Липиды. Жиры.»

По авторской программе  (базовый уровень) Н.Е. Кузнецовой изучение липидов, жиров рассматривается в III разделе «Вещества клетки». На изучение темы «Жиры» отводится 1 час.
Считаю необходимым,  добиваться  осознания обучающимися  биологической роли жиров, важность рационального питания для развития организма и  усилить практикоориентированный компонент урока. С этой целью   в ход урока включила экспериментальную работу.
Тема  Липиды. Жиры.
Основные понятия урока: жиры, этерификация, гидролиз, гидрирование, омыление, маргарин, биологические функции жиров.
Образовательная цель урока:

1) Организовать деятельность обучающихся по расширению, обобщению и систематизации знаний   по теме «Вещества живых клеток. Жиры.» через чтение и письмо.

2) Помочь обучающимся установить причинно – следственные связи между строением вещества и его физическими и химическими свойствами.

Воспитательная цель урока:

- развитие культуры межличностных отношений –   взаимопомощь, через работу в группах,

- дальнейшее развитие базовых национальных ценностей (наука, природа,  здоровье) через предметное содержание темы.

Развивающая цель  урока: создать  содержательные и организационные условия для развития у учащихся:

- личностных умений: развитие познавательного интереса и мотивации, осознание своих возможностей; 
- познавательных  умений: формулировать познавательную цель, анализировать,  выделять главное в познавательном объекте, устанавливать причинно – следственные связи, соотносить собственные представления с  полученными  знаниями (критически мыслить), строить речевые высказывания в устной и письменной форме;

- регулятивных умений: организовывать свою учебную деятельность (целеполагание, планирование,  контроль, коррекция оценка), способность к волевой саморегуляции при выполнении учебных требований;

- коммуникативных умений: планирование учебного сотрудничества, постановка вопросов. 

Педагогическая задача: 

- организовать ситуацию для смыслообразования учебной деятельности обучающихся;

- актуализировать  способы продуктивного  чтения и эффективной формы работы с информационным материалом,

- обеспечить применение обучающимися знаний и способов действий (построение речевых высказываний в устной и письменной речи, планирование, наблюдение, описание и обоснование фактов при выполнении лабораторных испытаний) при получении  групповых продуктов (вопросника, кластера, «дневника испытаний»);

- создать условия для  рефлексии обучающимися  способов действий, контроля и оценки процесса и результатов деятельности.

Тип урока:  комбинированный (открытие нового знания; обобщение и систематизация знаний). 

Применяемая технология РКМЧП, а также комплект карточек для развития мышления учащихся, заимствованный из теории и технологии Способа диалектического обучения.                                                           

Формы работы обучающихся: фронтальная, индивидуальная,  групповая.
Системообразующие  методы: продуктивное чтение,   свободный  выбор  обучающимися «продукта» чтения (вопросник, кластер, «дневник испытаний»).                                                          

Необходимые условия:
а)  временные - урок рассчитан на 45 минут.

б)  учебно – материальное оборудование:

- ПК,
-  мультимедиапроектор, 
- экран, 
-  учебная литература, методическое руководство для проведения лабораторных работ.
-  лабораторное оборудование: пробирки,  водяная баня (нагреватель пробирок), термометр; реактивы: жир говяжий (топленый), куриный (топленый), сливочное масло, растительное масло; бензин, этиловый спирт, вода;

- здоровьесохранные:

- санитарно – гигиенические;

- смена деятельности;

г) эстетические – оформление раздаточного материала.

Структура и ход  урока по РКМЧП.
( этап. «Вызов» - активизация знаний, познавательного интереса к теме, определение цели предстоящей учебной деятельности самими учащимися, а также этот этап включает коммуникативный компонент урока.10 минут.

Учитель приветствует учеников. Записывает  тему урока «Липиды. Жиры».  
1) Обращается с просьбой: «Сформулируйте цель вашей деятельности  при изучении темы урока». Обучающиеся могут предложить следующие формулировки:  уточнить  понятие «липиды», определить сходство и отличие жиров как представителей сложных  эфиров; расширить знания о разнообразии жиров,  их  физических и химических свойствах в зависимости  от состава и строения и др. При необходимости учитель уточняет, что  цель «изучить»   - некорректна (краткое изучение жиров было в курсе химии 9-го класса и при изучении темы «Эфиры» в 10 классе, многое обучающиеся знают из жизненного опыта).
2) Мотивирует обучающихся к    познавательной работе по теме,  предлагает обучающимся представить минирекламу (антирекламу) жирам, чтобы убедить  одноклассников в том, что изучение жиров является важным.                             Обучающиеся работают в группах, затем все слушают и   дополняют предложения (например: жир – запас энергии,  жирная пища «дружит» с холестерином, жиры необходимы для сохранения и укрепления здоровья и др.).

Во время ответов учитель   фиксирует  положительные  и  отрицательные, и даже «сомнительные» преимущества на доске в виде таблицы.
	«+»  свойства
	Сомнительное 
	«-»  свойства

	
	
	


Эта таблица поможет на этапе рефлексии для разрешения познавательного конфликта.
(( этап. «Осмысление» -  содержательная,       в ходе которого происходит непосредственная работа  с текстом. 15 минут.
Учитель предлагает обучающимся работу с  текстом параграфа №29.    
Особенностью этого этапа является свободный выбор  продукта, над созданием которого будут работать группы: вопросник, кластер, «дневник испытаний». 
Каждый обучающийся  выбирает свой путь работы в составах разных групп: «Знатоки», «Почемучки», «Практики».   Во время работы групп учитель сопровождает   тех, кто испытывает затруднения, напоминает о времени.
Задача группы «Почемучки»: прочитать текст, найти понятия, суждения, утверждения, на которые можно задать вопрос и дать на него ответ:

-  вопрос – понятие (что считается..?, что представляет собой..?,  каковы свойства и виды..? и др.);

- вопрос – суждение (чем объяснить, что..?, в каком случае..?, вследствие чего..? и др.).
Учитель, заранее прочитав текст, определяет максимальное количество вопросов и ведет оценку по критериям (Приложение №1).
Задача группы «Знатоки»: при прочтении текста выбрать ключевые понятия, суждения и оформить в виде опорного конспекта или кластера. Критерии оценки описаны в Приложении №2.

Задача группы «Практики»: прочитав текст, ознакомиться с составом лабораторного оборудования (Приложение №3), определить, какие свойства жиров можно испытать имеющимися средствами, вывод представить в «дневнике  испытаний». Критерии оценки описаны в Приложении №4.

((( этап. «Рефлексия»  – размышление,  где обучающийся формирует личностное отношение к тексту, происходит активное переосмысление собственных представлений с учетом вновь приобретенных. 15 минут.

Учитель предлагает обучающимся  (по группам) продемонстрировать продукт чтения (вопросник,  кластер, выводы лабораторных испытаний), отражающий систему имеющихся и дополнительных знаний по теме. Каждая группа демонстрирует свой «продукт». По мере презентации «продуктов», к уточнениям  и дополнениям учитель  привлекает обучающихся всех групп.
Во время ответов (по необходимости) обращает внимание обучающихся на таблицу, которую заполняли на этапе «Вызова».
Далее учитель обращается к ученикам с просьбой оценить по пятибалльной системе  собственную самостоятельность в извлечении информации  по изучаемой теме при прочтении текста и выполнении «продукта».  

Собирает тетради на проверку.

Выражает общее впечатление от работы, предлагает домашнее задание в учебнике и творческое задание: подготовить сообщение о «Рыбьем жире».

 Прощается.
Примечание:   по окончании урока обучающиеся получают оценку за презентацию «продукта» (за работу в группе) и  за работу в тетради (индивидуальная  работа).
Примечание №1
Критерии оценки  группы «Почемучки»:
- выделение понятий (один родовой признак, два видовых) и суждений (субъект, связка, предикат);

- четкость формулировок вопросов;

- правильность обоснование ответа;

- нестандартность вопросов.
Приложение №2
Критерии оценки группы «Знайки»:

- широта охвата понятий;

- структура изложения (кластера);

- правильность оснований деления понятий; 

- корректность сокращений.
 Приложение №3
Критерии оценки группы «Практики»;

- определение всех  свойств жиров, которые  можно исследовать средствами имеющегося  оборудования;

- четкость цели и структуры исследования;

- качественное выполнение исследования и описание наблюдений;

- четкое обоснование наблюдаемого  явления.
Приложение №4
Методическое руководство для проведения лабораторных работ

№1

Определение температур плавления жиров

Цель:………
Оборудование:….
Реактивы:….
Ход работы:
1.В три пробирки внесите кусочки говяжьего (топленого), куриного (топленого), сливочного жира.

2. Приготовьте водяную баню, пометите чашу термометр и три пробирки с жиром.

3. Опишите и обоснуйте  наблюдаемое явление.

№2

Определение отношения жиров к растворителям

Цель:………

Оборудование:….

Реактивы:….

Ход работы:

1. В три пробирки внесите по 10-15 капель масла. В одно пробирку добавьте  20 капель воды, в другую 20 капель этанола, в третью - 20 капель бензина.
2.  Все три пробирки встряхните  (для ускорения растворения нагрейте  на водяной бане). Опишите растворимость жиров в различных растворителях.
                                                      №3

Обнаружение непредельных соединений в растительном масле

Цель:………

Оборудование:….

Реактивы:….

Ход работы:

1. В две пробирки  внесите  20 капель растительного масла. В первую пробирку добавьте 5 капель перманганата калия и 1-2 капли серной кислоты. Пробирку сильно встряхните.  В другую пробирку добавьте 2-3 капли спиртовой раствор йода. Пробирку сильно встряхните. Опишите и обоснуйте наблюдение.
